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Technický list
Vlastnosti produktu

	– Typ nože: hladký
	– Průměr nože [mm]: 220
	– Tloušťka řezu [mm]: 0 - 12
	– Užitný řez [mm]: 170 x 155
	– Typ převodu: Řemínkový
	– Materiál: Hliník
	– Ochranný kryt: průhledné plexisklo
	– Bezpečnostní prvky: transparentní ochrana prstů 
ochranný prstenec nože z nerezové oceli 
kryt ostří z nerezové oceli

	– Uložení stolu: Šikmé
	– Tlačítko on/off: Ano
	– Omezení pro kontinuální práci: 10 min chod, 5 
min odpočinek

Sap kód 00013368

Šířka netto [mm] 440

Hloubka netto [mm] 380

Výška netto [mm] 320

Hmotnost netto [kg] 10.00

Příkon elektrický [kW] 0.160

Napájení 230 V / 1N - 50 Hz

Typ nože hladký

Průměr nože [mm] 220

Tloušťka řezu [mm] 0 - 12

Užitný řez [mm] 170 x 155

Nářezový stroj, nůž 220 mm hladký

Model Sap kód 00013368

GSE 220 Skupina artiklů Nářezové stroje
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Technický výkres
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Technický list
Výhody produktu

1 Tělo z hliníkové slitiny
robustnost 
čistota 

	– dlouhá životnost
	– snadná údržba

2 Antiadhezní úprava nože
menší přilnavost krájené potraviny k noži

	– díky úpravě nože je možné krájet i měkčí potraviny, 
což šetří náklady i čas

3 Přítlačná páka  mechanizmus
vysoká bezpečnost provozu

	– díky krytu prstů minimalizuje riziko vzniku 
pracovních úrazů 

4 Řemínkový převod
vynikající poměr cena/výkon

	– díky jednoduššímu způsobu převodu ušetříte 
vstupní náklady na pořízení stroje

5 Celonerezové provedení částí, které jsou 
v kontraktu s potravinami
použitá nerez ocel určená pro styk s potravinami  
dobrá údržba  
nulová kontaminace   
odolává i slabším kyselinám

	– žádná omezení v přípravě potravin 
	– dlouhá životnost a vysoká odolnost
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Technické parametry

1. Sap kód:
00013368

12. Příkon elektrický [kW]:
0.160

2. Šířka netto [mm]:
440

13. Napájení:
230 V / 1N - 50 Hz

3. Hloubka netto [mm]:
380

14. Typ ovládání:
Mechanické

4. Výška netto [mm]:
320

15. Ochranný kryt:
průhledné plexisklo

5. Hmotnost netto [kg]:
10.00

16. Bezpečnostní prvky:
transparentní ochrana prstů 
ochranný prstenec nože z nerezové oceli 
kryt ostří z nerezové oceli

6. Šířka brutto [mm]:
500

17. Ochrana motoru:
ventilátor a pojistka proti přehřátí

7. Hloubka brutto [mm]:
400

18. Nastavitelné nožičky:
Ano

8. Výška brutto [mm]:
580

19. Hlavní vypínač:
Ano

9. Hmotnost brutto [kg]:
12.00

20. Typ převodu:
Řemínkový

10. Typ spotřebiče:
Elektrické zařízení

21. Standardní výbava k zařízení:
brousek pevně přidělaný na zařízení 

11. Materiál:
Hliník

22. Doplňující informace:
nůž uložen šikmo, přes dvojité kuličkové ložisko 
čepel je vyrobena z nepřilnavé oceli s adhesními drážky  
masivní držák potravin 
nepřilnavé ostří 
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Technické parametry

23. Typ nože:
hladký

29. Anti-adhezní úprava nože:
Ano

24. Průměr nože [mm]:
220

30. Uložení stolu:
Šikmé

25. Užitný řez [mm]:
170 x 155

31. Materiál krytu ostří:
Nerez

26. Tlačítko on/off:
Ano

32. Brusné zařízení:
Integrované

27. Omezení pro kontinuální práci:
10 min chod, 5 min odpočinek

33. Tloušťka řezu [mm]:
0 - 12

28. Odnímatelný pohyblivý stůl:
Ano

34. Průřez vodičů CU [mm²]:
0,5

Nářezový stroj, nůž 220 mm hladký

Model Sap kód 00013368
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